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COMUNICATO STAMPA 
 
 
Botticino 2011: vendemmia storica. 
 
 
In questi giorni di Ottobre, si sta ultimando la raccolta delle uve atte a produrre il DOC Botticino. 
 
E’ stata un’annata che molto probabilmente, se verranno confermate le analisi preliminari sui 
prodotti, entrerà nella categoria “eccezionale”. 
 
Grazie ad una serie di anomalie climatiche decisamente spiccate, si sono creati i presupposti per una 
vendemmia di elevatissima qualità, infatti il caldo precoce tra la metà di Marzo e la metà di Aprile, 
ha permesso un deciso accrescimento dei germogli, e, pertanto, la pianta a fruttificare con notevole 
anticipo, inoltre, il mese di Luglio, è stato uno tra i più freschi e piovosi degli ultimi anni, 
consentendo alla pianta di non andare mai in stress idrico. 
 
Nel periodo cruciale per le maturazioni, e cioè Agosto e Settembre, abbiamo avuto un caldo 
particolarmente elevato, che ha contribuito alla piena maturazione delle uve con un leggero anticipo 
della raccolta. 
 
Grazie all’oculato intervento delle aziende che sono intervenute con abbondanti diradamenti sulle 
uve, la qualità media si è notevolmente alzata, a scapito delle quantità, ed anche le rese in 
percentuale da uva a vino è scesa di circa un 6-8%. 
 
Gli ettari attualmente in produzione iscritti all’albo sono rimasti stabili, con un leggero aumento 
nelle ultime annate ed oggi si attestano attorno ai 32 ettari, con una produzione media all’incirca 
sugli 80 quintali per ettaro. 
 
 
                        
 

                                            Consorzio Botticino DOC 
                                            Il Presidente 

                                            CLAUDIO FRANZONI 
 
 

 


