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Bollettini e schede del Manuale di Viticoltura del CVP su: www.CentroVitivinicoloProvinciale.it  - BOLLETTINO N° 07 del 25/08/2011 
 
DDIIVVIISSIIOONNEE  DDEELLLLEE  MMAACCRROOZZOONNEE::  
ZZOONNAA  11::  DDAA  AARRTTOOGGNNEE  AA  BBRREENNOO  IINN  DDEESSTTRRAA  OORROOGGRRAAFFIICCAA  FFIIUUMMEE  OOGGLLIIOO;;  
ZZOONNAA  22::  DDAA  DDAARRFFOO  BBOOAARRIIOO  TTEERRMMEE  AA  BBRREENNOO  IINN  SSIINNIISSTTRRAA  OORROOGGRRAAFFIICCAA  FFIIUUMMEE  OOGGLLIIOO;;  
ZZOONNAA  33::  DDAA  BBRREENNOO  AA  SSEELLLLEERROO;; 

 

� FASE FENOLOGICA 
 

Da invaiatura completata Marzemino zona 3 (BBCH 85), a maturazione in corso  Merlot zona 3, Marzemino e 
Merlot zona 1 e 2 (BBCH 86-87). 
I vitigni a bacca bianca continuano, in tutte le zone, il processo di maturazione. 

 

Zona 1 Zona 2 Zona 3 
Merlot Erbanno 

 

Merlot Berzo Inf. 

 

Merlot Losine 

 

Marzemino Erbanno 

 

Incrocio Manzoni Darfo B.T. 

 

Marzemino Losine 
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� OSSERVAZIONI SULLA PRODUZIONE 
Come sottolineato nei bollettini precedenti, l’annata è caratterizzata da carichi abbondanti in tutti i vigneti. 
Si ricordano i limiti imposti dal Disciplinare di Produzione: 

• 110 ql./Ha per Valcamonica Rosso e Valcamonica Bianco; 
• 80 ql./Ha per Valcamonica Merlot e Valcamonica Marzemino; 

� ANDAMENTO CLIMATICO 
La temperatura media ha subito un incremento di circa 5 °C, di tale entità e pure la differenza rispet to alla 
media decadale. I valori raggiunti sono i più alti ad inizio anno. 
 

Vallecamonica - temperatura media
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� PREVISIONI METEOROLOGICHE 
(previsioni della rete meteorologica regionale: http://www.arpalombardia.it/meteo/bollettini/bolmet.htm) 
 

EVOLUZIONE GENERALE:  oggi ancora stabile. Domani si muove dall'Inghilterra una veloce perturbazione 
con associata aria più fredda che transiterà a ridosso delle Alpi tra la notte di venerdì e la mattina di sabato 
apportando tempo instabile specie sui rilievi alpini. Ma già dal pomeriggio di sabato correnti occidentali più 
calde interesseranno la Lombardia riportando condizioni di tempo stabile e con temperature più gradevoli. 
 

Venerdì 26 agosto: sino al mattino poco nuvoloso in Pianura ed Appennino, ed irregolarmente nuvoloso su 
Alpi e Prealpi, specie sui settori occidentali. Poi aumento della nuvolosità sui rilievi alpini, prealpini ed 
appenninici sino ad avere cielo nuvoloso per cumuli; sulla Pianura ancora poco nuvoloso nonostante qualche 
addensamento nelle ore centrali specie sul settore occidentale. Dalla tarda serata ulteriore aumento della 
nuvolosità a partire dai rilievi occidentali per cumuli. 
Precipitazioni:  nel pomeriggio rovesci sparsi su Alpi, Prealpi ed Appennino con qualche locale temporale, 
specie sui settori occidentali. Dalla tarda serata intensificazione dei fenomeni su Alpi e Prealpi. 
Temperature:  minime e massime in lieve calo. In pianura minime tra 19 e 24 °C, massime tra 33 e 36 °C. 
Zero termico:  in abbassamento sino a 3700 metri sulle Alpi, a 4000 metri sul resto della regione. 
Venti:  in pianura deboli da sud, in intensificazione nel pomeriggio specie sulla Pianura meridionale; in 
montagna moderati da sud, localmente forti dal pomeriggio. 
 

Sabato 27 agosto:  sino alle 10 circa nuvolosità irregolare ed in rapida evoluzione sulla Pianura ed 
Appennino, con locali addensamenti specie a ridosso della fascia pedemontana occidentale e centrale; su 
Alpi e Prealpi da molto nuvoloso a coperto per cumuli. Poi attenuazione della nuvolosità a partire dalla 
Pianura sino ad avere dal pomeriggio cielo poco nuvoloso su Pianura ed Appennino ed irregolarmente 
nuvoloso su Alpi e Prealpi. 
Precipitazioni:  sino a mezzogiorno circa temporali diffusi, localmente forti e con possibile grandine su Alpi, 
Prealpi ed Appennino, con parziale interessamento anche della Pianura occidentale e centrale specie sulla 
fascia pedemontana. Poi cessazione dei fenomeni ed al più qualche rovescio isolato sulle Prealpi orientali. 
Temperature:  minime in calo, massime in sensibile calo. In pianura minime intorno a 20 °C, massime intorno 
a 29 °C. 
Zero termico:  in abbassamento in mattinata sino a 2800 metri sulle Alpi e 3400 metri sul resto della regione. 
Venti:  in pianura da deboli a moderati, dapprima da ovest, poi da nordovest. In montagna dapprima forti da 
sud sudovest; poi rapida rotazione da nordovest ed attenuazione sino a moderati. 
 

Domenica 28 agosto:  generalmente sereno o poco nuvoloso ovunque. Nel pomeriggio lieve aumento della 
nuvolosità per frequenti passaggi di nubi alte e sottili. 
Precipitazioni : assenti. 
Temperature:  minime in calo, massime stazionarie. 
Zero termico:  in risalita sino a circa 3500 metri sulle Alpi, e 4000 metri sul resto della regione. 
Venti:  in pianura al mattino deboli da nordovest, poi deboli variabili; in montagna deboli da ovest 
 

Lunedì 29 agosto e martedì 30 agosto:  Lunedì abbastanza soleggiato ed asciutto, nonostante i frequenti 
passaggi di nubi alte e sottili sulla regione; temperature gradevoli. 
Martedì ben soleggiato su tutta la regione con cumuli nel pomeriggio sui rilievi ma basso rischio di rovesci 
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Previsioni a lungo termine 15 gg (attendibilità 50% ): si attende dapprima un tempo tra il variabile e 
l'instabile su Alpi, Prealpi e localmente sulla medio-alta Val Padana con clima ben più mite. Ma tra il 31 
agosto e il 3 settembre probabile transito di perturbazioni atlantiche proprio sull'Italia. Peggioramento a 
partire dal Nordovest, Sardegna e alta Toscana con piogge diffuse e temporali anche forti, verso le regioni di 
Nordest e tutto il Centro entro il 2 settembre. Meglio al Sud e sulla Sicilia dove si attende un peggioramento 
meno incisivo nelle ore successive. Temperature in lieve ulteriore diminuzione con clima relativamente fresco 
al Centro-nord dal 1° settembre. Ancora per lo più superiori alla media stagionale al Sud e Sicilia di circa 1-3 
°C.  
 

� PRATICHE COLTURALI 

� SFOGLIATURE 
Da FINE INVAIATURA si può sfogliare su varietà ross e, al fine di evitare rischi di botrite, facendo pe rò 
attenzione ad NON esporre il grappolo alla luce . I grappoli troppo esposti possono scottarsi, perdon o 
profumi e sintetizzano meno sostanze coloranti. 
Se le sfogliature si eseguono togliendo solo le prime 2 foglie basali dei germogli , in modo da NON 
esporre il grappolo alla luce , il danno da scottatura non vi sarà. 
Se, quindi, si interviene per ridurre il rischio Botrite, vanno tolte solo le foglie basse, quelle che toccan o il 
grappolo e lo mantengono umido perché impediscono a ll’aria di circolare. 
 

� DIRADAMENTI  
E’ obbligatorio regolare il carico produttivo per non superare le produzioni permesse dall’Indicazione 
Geografica Tipica. 
Per vini di alta qualità , in particolare per i rossi, è necessario riportare il carico produttivo entro valori che 
garantiscano almeno 1,5-1,8 mq di 
Superficie Fogliare Efficace ogni Kg 
di uva. Il calcolo della superficie fogliare efficace è realizzato secondo una formula che tiene conto di altezza, 
spessore e lunghezza della parete vegetativa di ogni vite.  
dove Kv è un coefficiente che considera il tipo di forma di allevamento e varia con lo spessore, da 1 a 0,7. 
Per ulteriori dettagli contattate i Tecnici. 
Per dare un’idea, una vite a Guyot con parete vegetativa alta 120 cm, spessa 40 cm e lunga 80 cm per 
garantire un rapporto ottimale di 1,5 SFEF/Kg uva, può portare 1,6 Kg di uva, e 1,3 Kg per un rapporto di 1,8. 
 

� IRRIGAZIONI DI SOCCORSO 
Su vigneti giovani, sui rimpiazzi e in aree di terreno magre e particolarmente asciutte, si evidenziano sintomi 
di stress con ingiallimento o disseccamento delle foglie basali dei germogli e disseccamento e distacco 
dell’apice. 
I vigneti più vecchi e in produzione non segnalano, in generale, situazioni di stress. 
Si suggerisce di intervenire, se necessario,  con irrigazioni di soccorso solo  su vigneti giovani di 1 -2 anni 
non in produzione e rimpiazzi, tenendo presente che è previsto un calo delle temperature a partire da sabato 
27 e probabili, anche se deboli, precipitazioni. 

SFEF= (2xAlt.parete + 1,5xSpessore) x Lungh. parete x (%spazi vuoti) x Kv 
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� SITUAZIONE FITOSANITARIA E DIFESA 

� PERONOSPORA 
L’andamento climatico asciutto degli ultimi giorni ha ulteriormente rallentamento le infezioni a carico delle 
femminelle e apici. 
Vigneti a bacca bianca, interrompere i trattamenti. 
Zona 1 e 2:  in vigneti a bacca nera con assenza di peronospora sulle femminelle, interrompere i trattamenti . 
Zona 1 -2 e 3:  in vigneti a bacca nera con presenza di peronospora sulle femminelle, risulta ancora 
necessario proteggere la fascia alta della vegetazione, intervenendo preferibilmente prima di una pioggia, o 
subito dopo ma tempestivamente e prima di ulteriori, successive bagnature, utilizzando Rame a 250 g/ha  
(Poltiglia Bordolese o in alternativa Idrossidi o Ossidulo) di Rame metallo. 
 

Nuovi impianti:  La protezione dei vigneti giovani, in assenza di uva, va impostata in modo diverso rispetto a 
quella dei vigneti in produzione, così da assicurare la sanità delle nuove foglie, utili a garantire la migliore 
lignificazione. In caso di prolungate umidità intervenire quindi con prodotti antiperonosporici adeguati alle 
condizioni di rischio ed allo sviluppo delle viti (sistemici, citotropici oppure passare a Rame, nei casi di 
barbatelle ben sviluppate). 
 
� DIFESA BIOLOGICA 
Intervenire solo a seguito di una pioggia, con dosi di 200-250 g/ha di Rame metallo 
 

� OIDIO  
Non si rilevano infezioni. 
L’acino è fuori pericolo, ma in caso di interventi antiperonosporici si suggerisce di abbinare Zolfo a dosi basse 
(2 Kg/ha) al fine di evitare il diffondersi di Oidio sulle foglie. 
 

 

� BOTRITE 
 

Non si rilevano problemi nei vigneti in tutte le zone. 
Evitare ora trattamenti antibotritici. Il prodotto non penetra più e quindi, se necessario, si interverrà 
tempestivamente solo nel caso in cui si manifestassero infezioni. In ogni caso si dovrà utilizzare un 
antibotritico diverso da quello utilizzato per il precedente trattamento. 
Togliere accuratamente tutte le foglie vecchie a co ntatto con i grappoli (togliere le foglie interne, non 
esporre i grappoli al sole!)  
Il migliore antibotritico è rappresentato dal vigneto equilibrato, non troppo vigoroso e ben gestito: 

• Sviluppo contenuto della vegetazione: viti meno vigorose sono meno suscettibili; 
• Distribuzione regolare della vegetazione: evitare affastellamenti  di foglie e grappoli riduce il rischio, 

così come realizzare leggere sfogliature della zona dei grappoli ; 
• Utilizzo di Rame per la protezione antiperonosporica riduce leggermente la suscettibilità del grappolo; 
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� AVVIZZIMENTO DEGLI ACINI (FLA, BERRY 

SHRIVEL ): in alcuni vigneti si inizia a vedere i 
sintomi di questa fisiopatia già manifestatasi in anni 
passati e le cui cause non sono per nulla chiare. Gli 
acini avvizziscono, mentre il rachide rimane verde. 
L’avvizzimento non è localizzato , come accade 
invece per le scottature: quasi sempre si manifesta 
in modo uniforme su tutto il grappolo e spesso su 
tutta la pianta, talvolta solo sulla punta dei grappoli, 
anche se poi generalmente progredisce. Vi è una 
interruzione della maturazione e l’alterazione di tutti i 
rapporti di maturazione. Anche per questo 
fenomeno, come per le scottature, non vi sono 
soluzioni conosciute ed è irreversibile, come se la 
pianta avesse “deciso” di interrompere i rifornimenti 
al grappolo. 
Al momento i vigneti con sintomi e i grappoli colpiti 
sono molto pochi, ma sarà necessario monitorare 
l’eventuale progredire dell’avvizzimento. 

 
 

� MAL DELL ’ESCA 
Continuano, in modo copioso, i rilevamenti di piante colpite dal Mal dell’Esca, 
che in questo periodo risultano facilmente riconoscibili. Si ricorda che questa 
pericolosa malattia del legno, che può essere combattuta solo con la 
prevenzione . Per salvaguardare i vigneti è indispensabile estirpare 
immediatamente  oppure segnare in modo evidente tutte le piante malate , in 
modo da poterle estirpare in inverno. Sintomi Mal dell’Esca   

� FLAVESCENZA DORATA – LEGNO NERO 
Continuano, purtroppo, i rilevamenti di piante sintomatiche: oltre a vigneti nella 
zona di Artogne, Erbanno, accertate piante anche a Cividate e Esine. 
Le piante sintomatiche sono, al momento, in numero molto limitato e la loro 
presenza può essere accidentale e dovuta a cause non conosciute, tuttavia è 
dovere di TUTTI prevedere ogni precauzione per la c orretta profilassi . 
Ricordiamo che, anche se i trattamenti insetticidi possono ritenersi sufficienti a contenere la popolazione di 
Scafoideo (cicalina vettrice), l’estirpazione IMMEDIATA delle piante infette  deve considerarsi operazione 
complementare ed INDISPENSABILE PER LA BUONA RIUSCITA DELLA LOTTA AI  GIALLUMI DELLA VITE  e alle 
malattie del legno in generale. 
OGNI PIANTA MALATA È SERBATOIO E FONTE DI PROPAGAZI ONE DI MALATTIA.  
 

 
Avizzimento (FLA, Berry Shirvel) 
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� CURVE DI MATURAZIONE 
Riportiamo i dati delle analisi delle uve campionate nella giornata di oggi. 
Gli incrementi di °Brix del terzo campionamento dei  vitigni a bacca bianca rimangono consistenti: 2,6 °Brix di 
media per l’Incrocio Manzoni e 2,5 °Brix di increme nto per lo Chardonnay. Le acidità rimangono sostenute. 
Il Merlot presenta un incremento di accumulo di zuccheri pari a 2,25 °Brix di media, mentre il Marzemi no di 
1,4 °Brix. Le maturazioni stanno procedendo in modo  spedito e, al momento, non si segnalano problemi di 
sorta.  

Nel grafico sottostante sono riportati i dati relativi al contenuto zuccherino delle uve Merlot campionate 
in Valcamonica negli ultimi cinque anni. Con una linea continua sono rappresentate le curve derivate 
dall’elaborazione dei dati dei singoli vigneti. I dati di quest’anno sono rappresentati da indicatori arancio. Non 
ostante il periodo freddo delle due ultime decadi di luglio la maturazione sembra essere in linea con gli anni 
più precoci, una conferma verrà data la prossima settimana quando verranno campionati tutti i vigneti 
normalmente oggetto d’indagine. 
 

 
 
 
 

Valcamonica -  Merlot  - ° Babo - anni dal 07 al 10  e anno 2011   
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data prelievo Zona Località Varietà 
Forma di 

Allevamento ° Babo ° Brix  
 Ac.Tot.   

(g/lAc.Tart.)  pH 
25/08/2011 Vallecamonica Angolo terme Incrocio Manzoni Guyot 18,0 21,1 11,8 3,07 
25/08/2011 Vallecamonica Angolo terme Incrocio Manzoni Guyot 17,3 20,3 8,61 3,21 
25/08/2011 Vallecamonica Artogne Merlot Guyot 16,0 18,8 7,55 3,31 
25/08/2011 Vallecamonica Berzo inferiore Merlot Guyot 16,2 19,1 9,16 3,22 
25/08/2011 Vallecamonica Berzo inferiore Merlot Guyot 16,0 18,8 7,91 3,32 
25/08/2011 Vallecamonica Cerveno Chardonnay Guyot 16,9 19,9 9,6 3,06 
25/08/2011 Vallecamonica Cerveno Incrocio Manzoni Guyot 17,4 20,4 13 3,06 
25/08/2011 Vallecamonica Cerveno Incrocio Manzoni Guyot 16,9 19,9 14,73 3,07 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Merlot Guyot 16,2 19 8,56 3,23 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Marzemino Guyot 16,3 19,2 5,97 3,35 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Merlot Guyot 15,8 18,6 8,29 3,29 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Merlot Guyot 17,9 21 7,31 3,36 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Barbera Guyot 15,4 18,1 13,91 2,97 
25/08/2011 Vallecamonica Darfo Merlot Guyot 17,5 20,6 8,63 3,24 
25/08/2011 Vallecamonica Losine Chardonnay Guyot 17,1 20,1 8,24 3,23 
25/08/2011 Vallecamonica Losine Merlot Guyot 15,6 18,4 7,67 3,09 
25/08/2011 Vallecamonica Capo di Ponte Incrocio Manzoni Guyot 17,6 20,7 11,35 3,12 

 
 



C E N T R O  V I T I V I N I C O L O  P R O V I N C I A L E  D I  B R E S C I A  
Viale Bornata 110 – 25123 Brescia – tel 030.362285-360770 – assistenzatecnica@centrovitivinicoloprovinciale.it 

 

GAL VALLE  CAMONICA VALLE  D I  SCALVE  
Piazza Padre O. Marcolini 13 25050 Paspardo (BS) tel 036448128 - C o n v e n z .  G A L  V a l l e  C a m o n i c a  e  V a l l e  d i  S c a l v e  e  C e nt r o  V i t i v i n i c o l o  
P r o v i n c i a l e  d i  B r e s c i a  –  A p p r o v .  C d A  G A L  d e l  1 9 . 0 8 .2 0 1 0  –  A p p r o v a t a  D G A  A g r i c o l t u r a  d i  R e g i o n e  L o m b a r di a  c o n  c o m u n i c a z i o n e  d e l  3 0 . 0 5 . 2 0 1 1  

PSR 2007-2013 Misura 111 B Informazione e diffusione della conoscenza  

V I T I C O L T U R A  I N  V A L C A M O N I C A  

Informazioni: Centro Vitivinicolo Provinciale Assistenza Tecnica Tel 030360770  
Comunità Montana di Vallecamonica – ufficio agricoltura 0364 324018 

LE INDICAZIONI NEL BOLLETTINO NON SONO VINCOLANTI. CIASCUNA AZIENDA È COMUNQUE LIBERA DI SEGUIRE PROPRIE STRATEGIE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P.S.L. GAL VALLE CAMONICA VAL DI SCALVE 

 

 

 

 

� INFORMAZIONI 
 

Nel progetto presentato nell’ambito della Convenzione GAL Valle Camonica e Valle di Scalve e Centro 
Vitivinicolo Provinciale di Brescia – Approvata dal CdA GAL del 19.08.2010 – Approvata DGA Agricoltura di 
Regione Lombardia con comunicazione del 30.05.2011, Misura 111 Sottomisura B “Informazione e diffusione 
della conoscenza”, sono previsti una serie di incontri informativi sulla viticoltura e castanicoltura in Valle 
Camonica. Gli incontri formativi vengono organizzati in collaborazione con l’ufficio agricoltura della Comunità 
Montana di Valle Camonica e saranno tenuti presso l’Auditorium della stessa Comunità Montana. 
Di seguito viene proposto il calendario completo degli incontri per l’anno 2011: 
 

Viticoltura  
 

Tematiche Dettaglio data orario

Enologia
Tecniche  di vinificazione e degustazione 
di vini sperimentali. Vinif. In rosso 08/09/2011 18:00

VITE Agrotecniche
Giallumi della vite:  giallumi e malattie del 
legno, modalità di gestione 12/09/2011 18:00

VITE Agrotecniche Scelta epoca vendemmia 15/09/2011 18:00

Enologia
Tecniche  di vinificazione e degustazione 
di vini sperimentali. Vinif. In bianco 22/09/2011 18:00

Enologia
Igiene:  cantina e attrezzature, vino e fasi 
della produzione 06/10/2011 18:00

Condizionalità e Agrofarmaci
Attrezzature di distribuzione: 
manutenzione e utilizzo 24/10/2011 18:00

VITE Agrotecniche
Valutazione delle gestione del 
vigneto:  metodi e schede codificate 24/11/2011 18:00

Condizionalità e Agrofarmaci
Uso sostenibile dei fitofarmaci : 
problematiche e tecniche 1° parte 01/12/2011 18:00

VITE Agrotecniche

Potature : potatura di allevamento e 
potatura di produzione. (es. corretta 
scelta del carico ecc.) 12/12/2011 18:00

Condizionalità e Agrofarmaci
Uso sostenibile dei fitofarmaci : 
problematiche e tecniche 2° parte 19/12/2011 18:00  
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Castanicoltura 

 

Tematiche Dettaglio data  orario 

CASTAGNO 

Varietà:  cenni botanici e colturali del 
castagno con particolare riferimento alla 
realtà di Vallecamonica.  13/10/2011 20:00 

CASTAGNO 

Gestione del castagneto:  potatura di 
rimonda e di riforma. Potatura di 
produzione. Avversità fitopatologiche più 
comuni.  17/11/2011 20:00 

CASTAGNO 
Propagazione:  tipologie di innesto e 
sovrainnesto, impianti 15/12/2011 20:00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


